Das kfeine Hotel mit der groflen GemiitlichReit!

“Vevhackerta, g'vaikta Saibling fiiv 4  Jiiiit

(Saiblingstartar fur 4 Personen als Vorspeise)
» 2009 kalt geraucherter Saibling
» 5 Schalotten
» 2 Essiggurken
* 2 Knoblauchzehe
1 EL Créme Fraiche
* 2 EL Mayonnaise
» Salz, Pfeffer aus der Mihle, etwas Zitronensaft
» etwas Dill, Kerbel und Zitronenmelisse

Fisch, Schalotten, Essiggurken und Knoblauch fein wirfeln und mit den restli-
chen Zutaten gut. 1 Stunde kihl stellen. Vor dem Servieren nochmals mit Salz,
Pfeffer und Zitronensaft nachschmecken. Die Krauter fein hacken und einarbei-
ten. Mit Loffel kleine Nockerl abstechen und mit Blattsalaten und frisch gebacke-
nem Brot servieren.

Wir servieren zum Saiblingstartar einen spritzigen, leichten Weil3wein:
DAC Gruner Veltliner, Landesweingut Altenberg, Weinviertel,
Vinothekspreis zum Mitnehmen € 8

Viel Freid biim Chocha ond an Guata!
Bis nachst’s mal - eibe Familie Riezler
www.walserstuba.at
iInfo@walserstuba.at




