Das kfeine Hotel mit der groflen GemiitlichReit!

Yiivhiskern-7Ifefferkruste

* 100g Butter

» 2 EL geriebenes Weil3brot (Brosel)

* 6 EL Kiurbiskerne

e 1 TL Kirbiskernol

« 2 ClWeinbrand

» Salz und Pfeffer aus der Mihle

« Gruner und roter Pfeffer, gefriergetrocknet

Die Butter mit der Kiichenmaschine schaumig schlagen. Die Brosel, die gehack-
ten Kirbiskerne, Kerndl und Weinbrand zufiigen und einarbeiten. Mit Salz und
gemahlenem Pfeffer wiirzen und zum Schluss die ganzen Pfefferkdrner einrtih-
ren.

Mit dieser kraftigen Kruste Uberbacken Sie am besten Hirsch- oder Rindersteaks:
Das vorgebratene Fleisch gleichmalRig mit der Kruste ca. 5mm dick tberziehen
und unter dem Grill goldbraun gratinieren.

Viel Freid biim Chocha ond an Guata!
Bis nachst’s mal - eibe Familie Riezler
www.walserstuba.at
iInfo@walserstuba.at




